GGG

Speiseplan vom 24. bis 28. Juni 2024

i Montag 24. Juni

|

I

H° Suppe Brokkolicremesuppe (AG)

ﬂ° Mittagessen Gebackenes Allerlei mit Kartoffeln (ACG)

U Vegetarisch Gebackenes Gemise mit Kartoffeln (ACG) 7}4‘!
H Nachspeise Schokokuchen (ACG)

H Abendessen Mediterrane Gemisegnocchi Giberbacken (AG)
l

. Dienstag 25. Juni

|

H Suppe Eintropfsuppe (ACG)

l Mittagessen Hihnerfilet in Paprikasauce mit Nudeln und Salat (AG)
H Vegetarisch Gemiisenudelpfanne mit Salat (AG) 7}«35

= | Nachspeise Topfennockerl mit Fruchtsauce (G)

L% Abendessen Eierspeise mit Gebéck (C)

ﬂ° Mittwoch 26. Juni

. |Suppe Zucchinicremesuppe (AG)

H Vegetarisch Vegetarisches Nockerlbuffet mit Salat (ACG) 7}«35
. |Nachspeise Kompott

. |Abendessen Salatbuffet mit Geback

Donnerstag 27. Juni

I Suppe KaspreBknodelsuppe (ACG)

H Mittagessen Putenwokpfanne mit Reis und Salat (AG)
H Vegetarisch Gemiusewokpfanne mit Reis und Salat (AG) 7}4‘!’
H Nachspeise Bananenschnitte (ACG)

H Abendessen Wairstelbuffet mit Geback

I

. Freitag 28. Juni

Il

a

I

i Suppe

H Mittagessen
H Vegetarisch
H Nachspeise

WIR WUNSCHEN EUCH SCHONE UND ERHOLSAME FERIEN !!
EUER KUCHENTEAM

H A: Glutenhaltiges Getreide, B: Krebstiere, C: Eier, D: Fisch, E: Erdniisse, F: Sojabohnen, G: Milch, H: Schalenfriichte L:

H Sellerie, M: Senf, N: Sesamsamen, O: Schwefeldioxid/Sulfite, P: Lupinen, R: Weichtiere

*Convenience

Anderungen vorbehalten!



